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UBOJNIA“K0JS"

UBOJNIA,KOJS”

Ubojnia ,Kojs” jest firmg rodzinng, funkcjonujaca od kilkunastu lat na rynku polskim. Zatozycielem
i pierwszym szefem byt nestor rodu Kojséw — pan Wtadystaw, ktory w roku 1990 rozpoczat ubéj i produkcje
w matym zaktadzie miesno — wedliniarskim w Spytkowicach. Dnia 1 kwietnia 1996 roku, firme przejety dzie-
ci pana Wtadystawa- Mirostaw i Joanna. W nastepnych latach dziatalnosci dokonywano kolejnych inwestyji,
a sukcesy w sprzedazy potwierdzaty bardzo dobrze obrang strategie rozwoju firmy. Metodg matych krokéw
zdobywano coraz szerszy rynek, a to z kolei wymuszato kolejne inwestycje firmy.

W roku 2012 linia uboju bydfa zos-
tata zmodernizowana oraz unowoczesnio-
na, z mozliwoscia uboju tradycyjneqo oraz
rytualnego HALAL. Powiekszono réwniez
chtodnie miesa oraz zmodernizowano
ekspedycje. W 2013 roku zmodernizowa-
no réwniez linie uboju wieprzowego, co
pozwolito zwiekszy¢ zdolnos¢ produkcy-
jna. Firma ,KOJS” Ubojnia bydfa i trzody
nieustannie pracuje na pozycje lidera,
modernizujac i inwestujac, tak aby dos-
tosowac sie do wymagan restrykcyjnych
przepisow oraz klientéw Unii Europejskiej.

p www.kojs.com.pl



W roku 2014 Firma podieta dziatania przygotowujace zaktad,KOJS” do uzyskania certyfikatu BRC (Global
Standard for Food Safety), w celu podniesienia jakosci i kwalifikacji oraz aby wyj$¢ naprzeciw najbardziej wy-
magajacym klientom oraz sieciom handlowym. W pazdzierniku 2014 roku Firma "KOJS” przeszta pozytywnie
audyt certyfikujacy BRC, co potwierdza, ze firma jest solidna oraz gwarantuje najwyzsza jakos¢ oferowanego
asortymentu. Firma wspétpracuje z paristwami Unii Europejskiej, ale planuje poszerzy¢ dziatalnos¢ réwniez na
panstwa, bedace poza obszarem Unii Europejskiej. Firma,KO0JS” pracuje w mysl zasady, ze wytrwatos¢ i dazenie
do wyznaczonych celéw, to recepta na zbudowanie mocnej pozycji na rynku.




SLAUGHTERHOUSE “KOJS”

SLAUGHTERHOUSE ,KoJs" ==

*Kojs" abattoir is a family company that has been on the Polish market for several years. ‘The founder
and first owner was the family’s nestor - Wiadystaw Kojs, who in 1990 started an abattoir and production in
small meat and cold meat plantin Spytkowice. On 1st April 1996 the company was taken over by Wiadystaw’s
children - Mirostaw and Joanna. In the next years more investments were made, and the sale successes con-
firm the well-chosen strategy of company’s development. With baby steps they conquered a wider market,
which forced them to make further investments.

In 2012 ways of cattle slaughter have been updated and modernized with the possibility to choose
traditional slaughter or ritual slaughter called halal. The meat freezers have been enlarged and the shipping
process has been modernized. In 2013 also the way of pig slaughter has been updated, which allowed in-
crease of productive capacity. ‘Kojs" abattoir of cattle and pigs is continuously working to be the leader by
modernizations and investments according to requirements of strict requlations and clients form the Euro-
pean Union.
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In 2014 the company took steps to prepare ‘Kojs' meat plant for the BRC certificate (Global Standard
for Food Safety) which helps improve quality and qualifications, and allows to meet strict requirements of
clients and sales networks. In October 2014 ‘Kojs" has been positively audited for the BRC certificate, this
proves that the company is reliable and can quarantee the highest quality od offered products. The company
cooperates with the European Union countries, but plans to expand to countries that are outside of the EU.
*Kojs' company works by the rule: persistence and pursuit of goals is the recipe for gaining a strong position
on the market.




WOLOWINA

KLASY MIESA BEEF CLASS

KLASAU KLASAR KLASA 0
CLASSU CLASS R CLASS O
POLTUSZA WOLOWA

1001 (buhaj,jatowka, krowa)

o (arcass (bull, heifer, cow)
« (arcasse (de bovin, de géniss, de vache)
» Mezzena (Vitellone, Scottona, Vacca)

« Karkasse (Bulle, Farsen, Kuh) “
+ (anal (de afiojo, de novilha, de vaca)
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WOLOWINA BEEF

CWIERCTUSZE BEEF CUTS

CWIERCTUSZA PRZEDNIA
3000 ciecie proste

- Forequarter, straight cut

« Quartier avant cbupé droit

« Quarto anteriore taglio dritto
« Vorderviertel, quer

* Quarto delantero, corte recto

CWIERCTUSZA PRZEDNIA
3100 ciecie pistolowe

- Forequarter with flank

« Quartier avant avec flanchetMezzena
« (Quarto anteriore con pancia

« Vorderviertel mit Lappen

* Quarto delantero con falda

CWIERCTUSZA PRZEDNIA Z LATA
3100 ciecie pistolowe

@
« Hindquarter, pistola cut, 8 ribs
« Quartier arriére coupé pistolete, 8 cotes
« Quatro posteriore Taglio Pistola 8 coste

« Pistole, 8 Rippen
* Quarto trasero, corte pistola, 8 costillas
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WOLOWINA BEEF

CWIERCTUSZE BEEF CUTS

CWIERCTUSZA TYLNA Z LATA | ZE
SZPONDEREM
2200  ciecie proste

« Hinderquarter with flank
« Quartier arriere avec flanchet
« Quarto posteriore can panica

* Hinterviertel mit Lappen
* Quarto trasero con falda

CWIERCTUSZA TYLNA BEZ LATY
2100  ciecie pistolowe

« Hindquarter, pistola cut, 8 ribs

« Quartier arriére coupé pistolete, 8 cotes
« Quatro posteriore Taglio Pistola 8 coste
« Pistole, 8 Rippen

« Quarto trasero, corte pistola, 8 costillas

CWIERCTUSZA TYLNA Z BAWETTAMI
2200  ciecie pistolowe

- Forequarter, straight cut
« Quartier avant cbupé droit
+ Quarto anteriore taglio dritto

« Vorderviertel, quer “
* Quarto delantero, corte recto




WOLOWINA

OSRODKI BEEF CUTS

0ZOR WOLOWY 6006

@
- Beeftongue

« Langue de beeuf

« Lingua bovina

* Rinderzunge

* Lenguadevaca

6001  WATROBA WOLOWA

« Beefliver

« Foie de beeuf
« Fegato bovino
* Rinderleber

* Higado de vaca

SERCEWOLOWE 6002

« Beef heart

e Coeur de beeuf
« Cuore bovino
* Rinderherz

* (orazdén de vaca
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2\ 6004  PLUCAWOLOWE

: “J% l_ « Beeflungs

"‘ﬁ:{l‘ » Poumons de beeuf
+ Polmoni bovini

* Rinderlunge

* Pulmon de vaca
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WOLOWINA

PRODUKTY BEEF
POUBOJOWE TESTICLES

AORTA WOLOWA

Beef aorta S
Aourt de beeuf 5

Aorta bovina . __ - & j

Rinderaorta TN f.—f"__—

Aorta de vaca

OGON Wotowy
@
 Beeftail
 Queue de beeuf
 (odabovina
« Rinderschwanz
 Rabo devaca
TCHAWICA WOtOWA
L
Beef trachea
Trachée de boeuf a
Trachea bovina '
Rinderluftrohre ‘h—%——-—/’
Traquea de vaca

PRZEPONA WOLOWA

« Beef diaphragm

« Diaphragme de beeuf
« Diaframma bovino
* Rinderzwerchfell

* Diafragma de vaca




WOLOWINA BEEF

PRODUKTY BEEF

POUBOJOWE TESTICLES
PRZELYK WOLOWY
« Beefqullet

« (Esophage de beeuf
« Esofago bovino

* Rinderspeiserohre
* Esdfago de vaca

NERKA WOLOWA

« Beefkidney

« Rein de beeuf
« Rene bovino

* Rinderniere

+ Rinones de vaca

JADRO WOLOWE

L X . Beeftesticle

« Testicule de beeuf
« Testicolo bovino
* Rinderhoden

+ Testiculos de buey
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WOLOWINA BEEF

PRODUKTY BEEF
POUBOJOWE TESTICLES

PENIS WOLOWY

« Beef penis

« Pénis de boeuf
« Pene bovino
* Rinderpenis
* Pene de buey

KSIEGI WOLOWE

« Beefomasum

« Feuillet de beeuf

+ Omaso bovino

* Rinderblattermagen
+ Omaso de vaca

PRZEDZOLADEK WOLOWY

« Beef forestomach
« Proventricule de boeuf
+ Abomaso bovino
* Rindervormagen
Preestdmago (reticulo, rumen, omaso)
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“KOJS” TRANSPORT  “KOJS"TRANSPORT

“K0JS” TRANSPORT

Nasza firma specjalizuje sie w miedzynarodowym chtodniczym transporcie migsa oraz produktéw
mrozonych. Dziatamy gtdwnie na terenie krajow Unii Europejskiej oraz Szwajcarii , jesteSmy otwarci
rowniez na nowe rynki.

Ponadto nasze pojazdy objete s3 monitoringiem GPS, na wyposazeniu kazdego samochodu stan-
dardowo znajduje sie telefon komdrkowy, co pozwala nam zorganizowac bezpieczng dostawe na czas

oraz najwyzszg jakos¢ ustug.
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Our company specialises in international ice truck transport of meats and frozen products. We
mainly operate in the European Union countries and Switzerland, but we are open for new markets.

Moreover our trucks are monitored with GPS, and each vehicle is equipped in a cell phone, which
allows us to organise a safe delivery on time and ensure the highest quality of service.




DZIAt SKUPU | TRANSPORT DZIAt PRODUKCJI

7YWYCH ZW|ERZA‘|‘ SLAUGHTERHOUSE

DEPARTMENT PURCHASE AND Jarostaw Paczuski tel. +48 539-974-847
TRANSPORT OF LIVE ANIMALS DZIAL SPRZEDAZY

Kierownik / Manager: THE SALES DEPARTMENT

Ryszard Kowalczyk tel. +-48 665-100-200 Daniel Maciot tel. +48 663-303-065
Oddziat Potudnie/ Southern department TRANSPORT MIESA

Rafat Maciaszek tel. +48 661-303-215 DEPARTMENT OF MEAT TRANSPORT
Oddziat Potnoc w Liszkowie / Northern Tomasz Tomczyk tel. +48 661-303-221

department in Liszkowo
Tadeusz Gierat tel. +48 661-303-262
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